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LA PURETE DE SON TERROIR

CEPAGES
75 % 40% Sauvignon blanc %Muscadell 10% Ondenc
25 % 20% Sémillon 10% Chen

VEND VENDANGE
Vendanges manuelles de raisins au maximum de
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i VINIF  VINIFICATION
Maceération pelliculaire, débourbac

@ERQEMC SEC 2014 Fermentation a 18° en barriquesoudre de 25
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r ELEVAGE
« L'Extase » Aération par microbullage avebionnage des lies si nécessaire aprés
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P ; il souilih Mise en bouteille septembre 2015

Dégustation
Le Figaro vins :

« Sa robe est jaune fdail son nez est fruité, floral voire épicé ou ri
d’'agrumes selon les millésimes. En bouche, il est rondsspnt et onctueu:
Une bouteille taillée pour des gard¢une dizaine d’années.

Pour une blanquette de dinde au sé ».
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MUSSIDAN PERIGUEUX

Propriété certifiée en Agriculture Biologique récolte 2012
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